
  

 

QUESOS DEL VALLE 

Calidad Nuestra 
 
Somos una empresa dedicada a la producción de alimentos en el sector lácteo, ubicada en 

la ciudad de Valledupar desde el año 2009, elaborando productos con altos estándares de 

calidad como el Queso Costeño Pasteurizado Especial; Queso Costeño Pasteurizado 

Semiduro; Queso Costeño Pasteurizado Cacique; Queso Ricota; Queso costeño 

pasteurizado Palmiestrella; Queso Mozzarella; Queso Mozzarella Relleno con Bocadillo; 

Finas Hierbas; Jalapeño; Jamón, Aceitunas y Pimentón; Suero Costeño;  preparados con 

la mejor leche de la región. 
 

Contamos con puntos de venta directos de fábrica en Valledupar: Carrera 9ª con Calle 13B 

Esquina, Villa Ligia Local 13, Carrera 11 con Calle 9 C Esquina Edificio Brasilia, y 

Aeropuerto Alfonso López Local 107. 

Bogotá:  

Calle 137 A # 18 A - 49 Centro Comercial Sorpresas Cedritos tel.: 2743062  

Horarios cedritos lunes a sábado  9am -1:30pm-2:30pm-6:00pm  domingos y festivos 9am-
3pm 

  Calle 138 # 55-53 local48 Parque comercial la Colina  

Horarios colina  lunes a sábado  9am -12:30pm-1:30pm-6:00pm 
 

Ventas Valledupar: Diagonal 16 # 16-71 Barrio La Granja Tel. 5747795 y Cel. 318-352 96 
98. 

 

Ventas Bogotá: Calle 130 # 50-55 Barrio Prado Veraniego Tel. 2 56 46 69.-3219368987 
 
 

Correo Electrónico: quesodelvalle@hotmail.com , quesosdelvallebogota@gmail.com 
 

Instagram: @quesosdelval

mailto:quesodelvalle@hotmail.com
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DESCRIPCIÓN QUESOS 
PARA CATALOGO 

 

QUESO COSTEÑO PASTEURIZADO ESPECIAL: Es un queso fresco, suave, 

bajo en sal, bajo en grasa, prensado, perfecto para la mesa, también sirve como 

acompañamiento de dulces relleno de tortas o pasteles, arepas. 

Presentaciones: 500gr, 800gr 
 
 

 
 
 
 
 



  

 

 

QUESO COSTEÑO PASTEURIZADO SEMIDURO: Es un queso que se 

encuentra dentro de nuestra línea de quesos frescos, semiduro y semigraso, 

bajo en sal prensado en bloque, perfecto para el desayuno y como 

acompañamiento de rellenos y pasabocas. 

 
Presentaciones: 500 gr, 1000gr ,10000gr bloque  
 
QUESO COSTEÑO PASTEURIZADO DURO: Es un queso que se encuentra 

dentro de nuestra línea de quesos frescos, duro y semigraso, este tipo de queso 

es un poco más de sal prensado en bloque, perfecto para rallar hacer buñuelos 

y arepas.  

 
QUESO COSTEÑO PASTEURIZADO CACIQUE: Es un queso tipo campesino, 

semiduro, semigraso, bajo en sal, ideal para gratinar y/o cualquier tipo de 

ocasión. 

 
Presentaciones: 800 gr. 

 

 



  

 

 
 

QUESO MOZZARELLA: Es un queso fresco, graso semiduro, de pasta hilada, 

hecho con leche entera fresca, con textura, aroma y sabor suaves. 

Presentaciones: (Tajado y entero)  500gr. 

 

 
 

 

 

 



  

 

 

 

QUESO MOZZARELLA RELLENO: Es un queso fresco, graso semiduro, de 

pasta hilada, hecho con leche entera fresca, con textura, aroma y sabor suaves. 

Con relleno de Finas hierbas, bocadillo, jalapeño y Jamón, aceitunas, pimentón. 

Ideales para tablas de quesos y acompañantes de cualquier tipo de comidas. 

 
Presentaciones: 150 gr, 300 gr, 500 gr, 1000 gr 
 

 
 

 



  

 

 

QUESO PERA: Es un queso fresco, graso semiduro, de pasta hilada, hecho con 

leche entera fresca, con textura, aroma y sabor suaves. 

  Presentaciones: 150gr ,500gr 
 

 
 
 
 
 
 



  

 

 

SUERO COSTEÑO: Producto lácteo característico de la costa caribe 

colombiana, con alta viscosidad, bajo en sal, ligera acidez, ideal para 

acompañar cualquier tipo de comida. 

 
Presentación: 200 gr y 400 gr. 

 

 
 

 



  

 

 

 

 

Asimismo tenemos otros productos costeños para la venta de excelente calidad: 

 
Bollo de mazorca, Bollo de queso, Bollo de maduro, Bollo maíz limpio, Bollo de 

yuca dulce y de sal, dulces costeños de maduro, panelitas de leche, caballitos o 

papaya , Pasteles (arroz y carne de cerdo), hayacas (pollo y carne), Butifarra, 

Panes de queso, panochas, pan cortado, arepas la leyenda típicas costeñas con y 

sin queso, vinagres grandes y pequeños, Miel grande y pequeño, masas de puro 

maíz para arepas(blanca o amarilla), bolitas de tamarindo entre otros. 



 

 

 
 

Nota: Pensando en ofrecer un valor agregado, dejamos a consideración de ustedes 

el suministro de nuestras presentaciones de forma fraccionadas por gramaje 

requerido. Esto, con el fin de ayudar a minimizar tiempo en sus procesos y facilitar 

el suministro del producto a sus usuarios. 

Transporte y/o entrega 
 
Para el suministro y cumplimiento de nuestros productos, Quesos del Valle, cuenta 
vehículo propio refrigerado Marca Fotón Aumark modelo 2017, lo que nos permite, 
garantizar entregas programadas de nuestros productos en excelentes condiciones. 

 
Frecuencia de entrega: Proyección semanal / Según requerimientos o 

necesidades 

 

 
FORMA DE PAGO 

 
De contado o crédito a 15 días. 

(Propuesta sujeta a cambios y condiciones) 

Cordialmente, 

 
YOANDRIS OROZCO  

Administradora regional Bogotá  

 
 


